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68. SKLEP ,ZRODL0O SMAKOW” W KIELCACH



ZAKELADY WEDLINIARSKIE

ZAKEAD PRZETWORSTWA MIESNEGO PPHU ANKAZ W KUNOWIE

Albert Pustuta

ul. Partyzantow 46

27-415 Kunéw

tel. 41 261 30 47, 605 895 555
e-mail: pphuankaz@op.pl

PPHU ,Ankaz” w Kunowie jest firmg rodzinng, produkujgca
tradycyjne i regionalne wyroby miesne przy uzyciu sprawdzonych
receptur przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Dziatalno$¢
zaktadu polega na skupie, uboju i rozbiorze miesa wieprzowego oraz

produkcji wedlin. Surowce uzywane w procesie produkcji pochodza z

okolicznych gospodarstw rolnych, gdzie trzoda karmiona jest
paszami zbozowymi. Wedzenie prowadzone jest w tradycyjnych komorach wedzarniczych. Specjalno$ciami zaktadu

sa kiethasa swojska z Kunowa i udziec dworski z Kunowa, wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych.

MASARNIA POD LASEM W KAPALOWIE, GM. RADOSZYCE

Zdzistaw Wiklak

Kapatéw 47

26-230 Radoszyce

tel. 609 928 039

e-mail: masarnia.wiklak@interia.pl
www.masarniapodlasem.pl

Masarnia ,Pod Lasem” to rodzinna firma Panistwa Anny
i Zdzistawa Wiklakéw, ktdrej tradycja wyrobow wedliniarskich siega
trzech pokolen. Wtasciciele sami hodujg trzode chlewna, ktéra

dostarcza surowca do produkcji. Pasza zbozowa, ktérg jest karmiona

trzoda, rowniez pochodzi z wtasnych upraw. Stosowanie od lat tych
samych, sprawdzonych receptur, naturalnych przypraw oraz ziét, a takze tradycyjny sposéb produkcji wedlin daja
gwarancje dobrego smaku. Produkowane tu kiethasa radoszycka i pasztetowa radoszycka wpisane s3 na Liste

Produktéw Tradycyjnych.

SPECYJALY SWIETOKRZYSKIE WIR SZPROCH I PIETRUSIEWICZ SP. ]. W LOPUSZNIE

Witold Szproch

ul. Konecka 7a

26-270 Lopuszno

tel. 41 391 49 10

e-mail: office@wirwir.com
http://www.wirwir.com/specyjaly-swietokrzyskie.html

,Specyjaty Swietokrzyskie”, jest to linia  wysokiej jakosci
wyrobdw, od wedzonek poczawszy, poprzez kietbasy, na pasztetach i
salcesonach skonczywszy. Wytwarzane sa one wedlug przepiséw i

metod, ktére przetrwaty w regionie §wietokrzyskim w niezmienionej

formie przekazywane przez dziesieciolecia z ojca na syna. Wyroby wedliniarskie powstaja przy zastosowaniu
technologii w pelni dostosowanych do technicznych i sanitarnych wymagan Unii Europejskiej. Surowcem do
produkcji wedlin jest wyselekcjonowane mieso wieprzowe pochodzace z gospodarstw niskotowarowych
znajdujacych sie na terenie wojewddztwa Swietokrzyskiego. Hodowla zwierzat prowadzona jest w sposéb naturalny

pasza zbozowa z upraw na nieskazonych chemicznie glebach.


mailto:masarnia.wiklak@interia.pl
mailto:office@wirwir.com

WYROBY TRADYCYJNE .U BOGUSIA” W LOSIENIU, GM. PIEKOSZOW

Anna i Bogustaw Piotrowscy

Losien 42

26-065 Piekoszow o

tel. 4130616 75 L . .
e-mail: agroturystykaubogusia@wp.pl - el

Wyroby Tradycyjne ,U Bogusia” to gospodarstwo rolne znane .
gléwnie z wyrobu tradycyjnych wedlin, takich jak: poledwiczki | &
Swigteczne Prokopa, salceson cwaniak i Kietbasa tosienska, ktore X
wpisane zostaly na Liste Produktéw Tradycyjnych. Z kolei szynka
tosienska uzyskata nagrode w konkursie ,Nasze Kulinarne . o,
Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Surowiec do ich wyrobu pochodzi z

hodowli trzody chlewnej, prowadzonej przez wtascicieli gospodarstwa. Produkcja wedlin odbywa sie w ramach

dziatalno$ci marginalnej i ograniczonej lokalnie.

ZAKEAD WYROBOW WEDLINIARSKICH PAWEL. NOWAK W WACHOCKU

Pawetl Nowak

ul. KoScielna 12

27-215 Wachock

tel. 412715073

e-mail: biuro@wedlinyzwachocka.pl
www.wedlinyzwachocka.pl

Zaktad Wyrobow Wedliniarskich Pawet Nowak w Wachocku to
firma, ktéra jako jedna z niewielu, wcigz kultywuje gteboko
zakorzenione tradycje rodzinne, siegajace lat 30-tych ubiegtego

wieku. Dla wtascicieli produkcja wedlin wedliny to nie tylko praca - to

przede wszystkim sztuka i pasja. Doktadajg oni wszelkich staran, aby
produkt, ktory trafia na stoty klientéw zostat stworzony z pieczotowicie dobranych, najlepszych sktadnikéw. Wyroby
tradycyjne powstaja $cisle wedtug pilnie strzezonej wiedzy przekazywanej z pokolenia na pokolenie, przy uzyciu
wytgcznie naturalnych przypraw i bez sztucznych barwnikéw lub aromatéw. Pie¢ sztandarowych produktéw
uzyskato wpis na Liste Produktéw Tradycyjnych. S3 to: szynka sznurowana wachocka, salceson ozorkowy wiejski,

kietbasa biata parzona z Wachocka, kietbasa swojska wachocka hycowana oraz poledwica tradycyjna z Wachocka.

PRODUKCJA WEDLIN WIEJSKICH W PORABKACH, GM. BIELINY

Piotr Brozyna

Porgbki 111

26-004 Bieliny

tel. 605 343 361

e-mail: pwwpiotr@wp.pl

Receptury wedlin wytwarzanych w zakladzie pochodza z domu
rodzinnego wtasciciela, Pana Piotra Brozyny. Tradycje te kultywowat
juz jego dziadek, ktéry przekazat wnukowi swoje umiejetnos$ci.

Produkcja odbywa sie w ramach dziatalno$ci marginalnej i

ograniczonej lokalnie, w niewielkich ilo$ciach przy wykorzystaniu

tradycyjnego wedzenia drzewem olchowym, debowym i bukowym. Oparta jest na bazie miesa zakupywanego w
lokalnej ubojni. Wérdd szczegdlnie godnych polecenia produktéw znajduje sie kietbasa pieczona, pasztetowa oraz

niemal zapomniany stoik kietbasiany i smalec z cebulka.


mailto:agroturystykaubogusia@wp.pl
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STAROPOLSKA GARMAZERKA W NOWE] WSI, GM. SLUPIA JEDRZEJOWSKA

Agnieszka i Zdzistaw Nowak

Nowa Wie$ 28

28-350 Stupia

tel. 663 239 139

e-mail: staropolskagarmazerka@op.pl

Staropolska Garmazerka s. c. Agnieszka i Zdzistaw Nowak
zajmuje sie produkcja wedlin bez $rodkéw konserwujacych.
Wedzenie odbywa sie tradycyjng metoda w wedzarni opalanej
drewnem. Receptury, na ktdrych opiera sie produkcja pochodza z lat

pie¢dziesigtych i sze$¢dziesigtych, kiedy to ojciec Pana Nowaka

wyrabial wedliny na potrzeby swojej rodziny. Surowiec do wyrobu
wedlin pochodzi z terenu wojewddztwa $Swietokrzyskiego. Asortyment oferowany przez przedsiebiorstwo zawiera
typowo wiejskie wedliny: kietbase wiejska, kabanosy wiejskie, szynke, baleron i wiele innych. Do ich produkcji, précz
miesa i podrobéw, uzywane sg wytacznie naturalne przyprawy. W 2013 r. produkowana w zaktadzie szynka dyszka

uzyskata nagrode ,Perta”.


mailto:nowak182misiek@op.pl

PIEKARNIE [ CUKIERNIE

PIEKARNIA ,TRADYCJA I ZDROWIE” W BODZENTYNIE

Marek Bzowka

ul. Strazy Pozarnej 2

26-010 Bodzentyn

tel. 41 311 50 58, 661 741 150

Piekarnia pana Marka Bzoéwki istnieje od 1937 roku, kiedy to
zostata  zatozona przez mistrza piekarnictwa = Stanistawa
Kiernozyckiego, dziadka obecnego wtasciciela. Chleb bodzentynski,
wypiekany od poczatku istnienia piekarni, zostal wpisany na Liste
Produktéw Tradycyjnych w 2007 r. W ten spos6b potwierdzona

zostata wieloletnia tradycja wytwarzania tego naturalnego chleba na

zakwasie. Swoje wyjatkowe cechy organoleptyczne wspomniany
chleb zawdziecza nie tylko naturalnym sktadnikom, ale i szczeg6lnej metodzie wytwarzania, a mianowicie wypiekaniu
w piecu opalanym drewnem. W dobie masowej produkcji Zywnos$ci przemystowej stosowanie takiej metody jest juz
niestychang rzadkos$cia. Oprécz tego sztandarowego produktu, piecze sie g tu réwniez bulki, gryske, chleb pszenny

oraz wyjatkowe jagodzianki (tylko w sezonie).

PIEKARNIA ERNEST NOGA W MACHOCICACH KAPITULNYCH, GM. MASLOW

Ernest Noga

Machocice Kapitulne 168
26-001 Mastow

tel. 41 31117 38, 607 627 279
e-mail: ernest7 @wp.pl

Piekarnia Ernest Noga zostata zatozona przez Stanistawa Noge w
1963 r. w Machocicach Kapitulnych. W kwietniu 2003 Pan Stanistaw
przekazat piekarnie swojemu synowi, Ernestowi, ktéry od tego czasu
zajmuje sie jej prowadzeniem, kontynuujac wypiek pieczywa

cenionego w catym regionie. W piekarni wypieka sie pieczywo

metodg tradycyjng bez uzycia konserwantéw i polepszaczy.
Specjalno$cia zaktadu jest chleb mgchocki, wytwarzany wedtug rodzinnej receptury na zakwasie z maki zytniej. Chleb
ten uzyskal juz miano wizytéwki gminy Mastéw. Ponadto w asortymencie piekarni znajdujg sie: chleb zytni
i wieloziarnisty, bulki i pieczywo pétstodkie, tj. chatki, rogale, obwarzanki, mace. Wiekszo$¢ zuzywanej przy produkcji

maki pochodzi z lokalnych miynéw.

GMINNA SPOEDZIELNIA SAMOPOMOC CHEOPSKA W KOPRZYWNICY - PIEKARNIA

Marian Walewski

Rynek 15

27-660 Koprzywnica

tel. 15847 61 27,601 540 155
e-mail: gs_koprzywnica@interia.pl
www.gskoprzywnica.pl

Gminna Spoétdzielnia ,Samopomoc Chiopska” w Koprzywnicy
rozpoczeta swojg dziatalno$¢ w1947 roku. Od roku 1950 GS ,SCH”
otworzyta piekarnie, ktora do tej pory piecze chleb wedtug dwczesnej

receptury. Produkty z naszej piekarni charakteryzuja sie wysokimi



mailto:gs_koprzywnica@interia.pl
http://www.gskoprzywnica.pl/

walorami smakowymi i zdrowotnymi. S3 produkowane na naturalnym zakwasie, bez dodatku polepszaczy i
konserwantéw, co gwarantuje wy$mienity smak i zapach. Tradycja wypieku jest przekazywana z pokolenia na
pokolenie i do dzi$ metoda jego produkcji jest taka sama jak dawniej. Chleb wypiekany jest w tradycyjnym piecu
chlebowym wykonanym z cegly. Nasz chleb otrzymat wiele nagréd m.in. w konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regionow”. Wszystko to sprawia, ze nasz chleb jest rozpoznawany istanowi swoista wizytowke Ziemi

Koprzywnickiej.

PIEKARNIA MASPEK W ZAWICHOSCIE

Grzegorz Siwek

ul. Ostrowiecka 16a

27-630 Zawichost

tel. 515 167 906

e-mail: siwekzawichost@gmail.com@onet.eu
www.maspek.eu

Piekarnia Maspek powstata w 1993 roku. Poczatkowo
produkowano wylgcznie wypieki chlebowe. W miare rosnacych

potrzeb poszerzano asortyment o wypieki drozdzowe i cukiernicze.

Obecnie produkuje sie tu miedzy innymi chleb wiejski na zakwasie,
chleb staropolski i blaszkowy, chleby z ziarnami, butki rdéznego
rodzaju, babki drozdzowe, tradycyjne ciasta. Wtasciciele piekarni uzyskali wpis na Liste Produktéw Tradycyjnych dla

szczodrokow. Surowce uzywane do wyrobéw pochodzg z regionalnego rynku.

PIEKARNIA R. DOBROWOLSKI W KIELCACH

Halina Bozena Dobrowolska

ul. 1 Maja 86 (dojazd od ul. Zagnanskiej)
25-511 Kielce

tel. 41 344 21 42,504 085 464

e-mail: r.dobrowolski@op.pl

Piekarnia zostala zatozona przez E. Stasinskiego, dziadka
dzisiejszych wtascicieli, wybitnego dzialacza rzemiosta. Wtasciciele
piekarni kontynuuja tradycje i wypiekaja pieczywo wedtug starych

rodzinnych receptur, na rozczynach i naturalnych kwasach bez uzycia

polepszaczy smaku, spulchniaczy i konserwantéw. Zaktad poleca
pieczywo pszenne, pszenno-zytnie, razowe, chleb wieloziarnisty i graham, r6znego rodzaju butki oraz wyroby stodkie,
tj. rogale, chatki, butki stodkie z nadzieniem (mak, ser, marmolada, jagoda, budyn). W 2014 r. produkowany tu chleb

zytni kielecki zostal wpisany na Liste Produktéw Tradycyjnych.

PIEKARNIA BODZENTYNSKA W KIELCACH

Ewelina Radziejewska

ul. Bodzentynska 19

25-308 Kielce

tel. 724 405 005, 724 425 005
e-mail: ewelina.radziej@wp.pl

Piekarnia Bodzentynska =zostata zatozona przez Romualda
Gotebiowskiego w roku 1937 jako "Piekarnia RzemieS$lnicza
Gotebiowski", a w obecnym budynku miesci sie od 1950 roku. Na
jakos¢ i smak chleba ma wptyw fakt, iz wypieka sie go w piecu

ceramicznym. Aby chleb byt dobry, trzeba nieustannie czuwac, gdyz

proces zakwaszania trwa wiele godzin, a wszystko wymaga
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dopilnowania i przestrzegania Scistych norm czasowych. Produkowany jest tu szeroki asortyment wyrobow
piekarniczych, w tym pieczywo razowe zZytnie i pszenne, mieszane, pszenne zwykte, wyborowe i pétcukiernicze, jak
np.: kruche, drozdzowe, nadziewane. Piekarze stosuja staropolskie techniki wypieku, bez uzycia chemicznych

$rodkow spulchniajgcych i konserwujacych.

CUKIERNIA ,U SZAREGO” W OPATOWIE

Jarostaw Szary
ul. Lubelska 2a
27-500 Opatéw
tel. 15 868 23 96, 693 378 386
e-mail: jambers@poczta.onet.pl

Cukiernia ,U Szarego” istnieje w Opatowie od 1966 r. Jej
wlasciciel, Pan Edward Szary, uczyt sie zawodu u radomskich

cukiernikow. Od chwili, gdy zatozyt wtasny zaktad, przekazuje dawne

tradycje cukiernicze kolejnym pokoleniom mtodych cukiernikéw.

Cukiernia stynie przede wszystkim z produkcji paczka opatowskiego,
za ktory w 2011 r. uzyskata I nagrode w Konkursie Nasze Kulinarne Dziedzictwo. Ponadto metodami tradycyjnymi
wytwarzane s3 tu rézne rodzaje stodkich butek i ciast, tj. drozdzowe, piaskowe, tortowe, francuskie i pierniki.
Wszystkie surowce uzywane w produkcji wyrobow s3 naturalne - nie stosuje sie tu nowoczesnych $rodkéw
chemicznych takich jak spulchniacze, czy polepszacze. Potwierdzeniem wysokiej jakosci produktéow Cukierni
u Szarego jest ich popularno$¢ nie tylko wéréd mieszkancéw Opatowa, ale i przyjezdnych, ktorzy zawoza tutejsze

paczki w rézne zakatki kraju.

CUKIERNIA ,DOROTKA” W KIELCACH

Dorota Burak

ul. Wspélna 4

25-003 Kielce

tel. 41 335 88 24

e-mail: kawiarenka-dorotka@o2.pl
www.dorotkakielce.pl

Kawiarenka ,Dorotka” w Kielcach istnieje od 2005 roku.
Przygotowywane tu ciasta i torty sg wyrazem zamitowania do

tradycji oraz dbatosci o zdrowie i doznania estetyczne klienta. Do ich

pieczenia stosowane s3 wylgcznie naturalne sktadniki wysokiej

jakosci. Podstawa smakotykéw od ,Dorotki” sg owoce i jajka od lokalnych rolnikéw oraz nabial z rodzimych
mleczarni. To dlatego majg one oryginalny, niepowtarzalny wyglad i zadowalajg najbardziej wyrafinowane
podniebienia. Niezmienna jako$¢ od lat jest atutem cukierni. Ciasta kupi¢ mozna na miejscu w kawiarence, a te

wykonywane na zamdwienie dostarczane s3 do klienta specjalistycznym transportem.

ZAKY.AD CUKIERNICZY JANUSZ PONIEWIERSKI W KIELCACH

Jacek Poniewierski

ul. Ztota 20

25-015 Kielce

tel. 604 219 612

e-mail: lody_ze_zlotej@wp.pl
https://www.facebook.com/pages/Lody-ze-
Z%C5%820tej/152405901600184

Zaktad Cukierniczy Janusza Poniewierskiego to firma
prowadzong przez rodzine o kilkupokoleniowych tradycjach

cukierniczych  siegajacych  okresu miedzywojennego. Ojciec
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wlasciciela, Edward Poniewierski, zatozyt zaktad specjalizujacy sie w produkcji lodow w 1947 a w 1983 r. przekazat
jego prowadzenie synowi. Kontynuujac rodzinng tradycje, syn Pana Janusza, Jacek Poniewierski, zdobyt Swiadectwo
Czeladnika, a w ubiegltym roku rozpoczat z nim wspétprace, zaktadajac cukiernie ,Lody ze Ztotej” przy ulicy Klonowej
55A w Kielcach. Lody produkowane s3g tu z zachowaniem tradycyjnej metody przekazywanej z ojca na syna. Do ich
wytwarzania uzywane sg naturalne skladniki takie jak: mleko w proszku, jaja kurze, owoce i kakao. Receptura jest
niezmienna od kilkudziesieciu lat, a w sktadzie naszych lodéw nie znajdziemy sztucznych barwnikéw oraz
konserwantéw. W owoce oraz jaja kurze wtasciciele zaopatruja sie tylko i wytacznie u lokalnych sprawdzonych

hodowcéw oraz producentéw, dbajac o jak najwyzsza jakos¢.



MLECZARNIE

GMINNA MLECZARNIA W PIERZCHNICY SP. Z 0.0. W PIERZCHNIANCE

Piotr Dgbrowski

Pierzchnianka 66

26-015 Pierzchnica

tel. 41 353 80 26, 605 145 577
e-mail: gmleczarnia@interia.pl
www.naturalne-swietokrzyskie.pl

Gminna Mleczarnia w Pierzchnicy oferuje klientom produkty
wytwarzane w tradycyjny sposob, pozbawione $rodkow
konserwujacych i sztucznych barwnikéw. Firma od blisko 15 lat

zajmuje sie tradycyjng produkcja twarogu i pasteryzowanego

mleka. Produkty te wytwarzane sa na bazie mleka skupowanego
od okolicznych rolnikéw. Produkowany tu ser twarogowy naturalny $wietokrzyski posiada certyfikat ,Jakos¢
Tradycja”, lecz duzym uznaniem klientédw cieszy sie rowniez niedojrzewajacy ser potttusty wedzony przysmak
oraz twardg z Pierzchnicy, ktory uzyskat | nagrode w konkursie Nasze Kulinarne Dziedzictwo w 2012 r. oraz

nagrode Perta w 2013 r.

OKREGOWA SPOLDZIELNIA MLECZARSKA W CHMIELNIKU

Jacek Bracichowicz

ul. Polna 10

26-020 Chmielnik

tel. 41 354 27 31

e-mail: jacek_bracichowicz@poczta.onet.pl
www.osmchmielnik.pl

Okregowa  Spdtdzielnia Mleczarska w  Chmielniku to
przedsiebiorstwo, w ktérym tradycja taczy sie z nowoczesnymi
rozwigzaniami. Produkuje sie tu wyroby w oparciu o metody
odziedziczone po poprzednich pokoleniach, bez uzycia $rodkéow

konserwujgcych. OSM Chmielnik ma do zaoferowania miedzy innymi

mleko pasteryzowane, $mietanke kremowg oraz ser typu mozzarella.

Produkowane tu: ser twarogowy naturalny swietokrzyski, twardg potttusty chmielnicki i masto chmielnickie uzyskaty
certyfikat ,Jako$¢ Tradycja”, a masto chmielnickie wpisane jest na Liste Produktéw Tradycyjnych. Produkcja
powyzszych wyrobéw odbywa sie metoda tradycyjng bez zadnych konserwantéw. Zaktad spetnia wymagania
dotyczace produkcji wyrobdw mleczarskich na kraj i kraje WE. Spétdzielnia posiada wdrozony system HACCP.

JEDRZEJOWSKA SPOLDZIELNIA MLECZARSKA W WODZISLAWIU

Wojciech Katka

ul. Mleczna 4

28-330 Wodzistaw

tel. 41 380 60 22, 668 313 444
e-mail: w.kalka@jedrzejowskasm.pl
www.jedrzejowskasm.pl

Tradycje produkcji wyrobéw mleczarskich Jedrzejowskiej
Spotdzielni Mleczarskiej siegaja 1903 roku. Do dnia dzisiejszego

Spoétdzielnia jest wierna tradycji, wykonujac znaczng cze$¢ swojej

produkcji recznie, bez dodatku $srodkéw konserwujgcych, sztucznych

barwnikéw czy tez aromatéw. Jako jedyna mleczarnia w wojewddztwie $wietokrzyskim posiada 2 produkty
mleczarskie wpisane na Liste Produktow Tradycyjnych. Gwarancja jako$ci wyrobéw jest miedzy innymi surowiec

pozyskiwany od matych i Srednich lokalnych gospodarstw. Regionalny charakter wyrobéw podkresla szata graficzna
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opakowan. Spotdzielnia w roku 2011 zdobyta tytut Wicemistrza Krajowego w kategorii ,Firma”, ktérym nagrodzili
przedsiebiorstwo jurorzy Konkursu AgroLiga. Jej wiodace produkty: jedrzejowski twarozek Smietankowy, masto ekstra
jedrzejowskie i ser twarogowy naturalny swietokrzyski uhonorowane zostaty certyfikatem ,Jakos$¢ Tradycja”. W roku
2010 jedrzejowski twarozek Smietankowy na Miedzynarodowych Targach Naturalnej Zywno$ci Natura FOOD w todzi
zdobyt Ztoty Medal.

OKREGOWA SPOLDZIELNIA MLECZARSKA W OPATOWIE - KROWKA OPATOWSKA

Roman Marchewka

ul. Sienkiewicza 54

27-500 Opatéw

tel. 15 868 20 24

e-mail: osm-opatow@poczta.internetdsl.pl
www.osm-opatow.internetdsl.pl

Okregowa Spoétdzielnia Mleczarska w Opatowie to peretka na
rynku spozywczym. To tu wtasnie produkuje sie krowke opatowska z
trudng do osiggniecia charakterystyczng ,tezka” w S$rodku. Z

pewnoscig do takiego sukcesu przyczynia sie oparcie produkcji o

dtugoletnia recepture oraz tradycyjna metode wytwarzania - w

wiekszosci czynnosci s3 wykonywane recznie. Krowki pakowane s3 przez doswiadczone kobiety, ktérych tempo
pracy jest wrecz ekspresowe. Dziennie mogg zapakowaé nawet do 100 kg cukierkéw, czyli mniej wiecej 6000 sztuk.
W 2010 roku kréwka opatowska zostata wpisana na Liste Produktéw Tradycyjnych, a podczas Targéw Polagra Food

przyznano jej prestizowa nagrode ,Perta”.

GOSPODARSTWO MLECZNE W STRZALKOWIE, GM. STOPNICA

Teresa i Piotr Lukasik
Strzatkéw 17

28-130 Stopnica

tel. 692 954 301

e-mail: mlekostrzalkow@wp.pl

Od dwudziestu lat we wsi Strzatkéw panstwo Teresa i Piotr
Lukasik prowadza gospodarstwo mleczne. Jest to gospodarstwo
rodzinne, prowadzone na 33 ha ziemi wtasnej i 30 ha dzierzawy.

Wtasciciele koncentrujag sie na hodowli bydta mlecznego rasy

holsztynsko-fryzyjskiej. Ich stado, liczagce 50 sztuk, zywione jest
naturalnymi paszami (siano, kiszonka z kukurydzy) i podlega statej kontroli weterynaryjnej. Mleko pozyskiwane od
ich krow sprzedawane jest bezposrednio w gospodarstwie lub w sklepach PSS Busko-Zdréj jako niepasteryzowane,
w butelkach o pojemnosci 11. Produkowane s3 z niego rowniez masto, jogurty i réznego rodzaju sery, zas produktem
firmowym gospodarstwa panstwa Lukasikéow jest buncok strzatkowski (bez dodatkéw lub z czarnuszka, bazylia,

pomidorami, czosnkiem itp.).

FARMA JAGA W BOGUCICACH DRUGICH, GM. PINCZOW

Agnieszka Kobryn

ul. Zakamien 8

Bogucice Drugie

28-400 Pinczow

tel. 733 252 522

e-mail: farma.jaga@gmail.com

https://www.facebook.com/FarmaJaga

Wtasciciele Farmy Jaga zajmuja sie hodowlg kdz. Z pozyskanego

od nich mleka produkuja sery kozie, ktoére sprzedajg z duzym
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powodzeniem w gospodarstwie. Obecnie na farmie jest 15 koéz dorostych i 12 kozlat, oraz klacz Starlet, ktora
przebywa w pensjonacie dla koni prowadzonym przez witascicieli farmy. W budynku po starej kamiennej kuZni
uruchomiona zostanie serowarnia w ramach dziatalno$ci marginalnej i ograniczonej lokalnie, co pozwoli na
zwiekszenie produkcji serow, uruchomienie produkcji pierogéw z serem kozim. W planach jest takze postawienie juz

domku dla wczasowiczéw i turystow pragnacych wypoczynku na tonie natury, na skraju rezerwatu przyrody

Pieczyska.



PRODUKCJA ROLNA, OGRODNICZA, RYBACKA I INNE

GOSPODARSTWO SADOWNICZE BERNADETA [ GRZEGORZ BRODA W MILCZANACH, GM.
SANDOMIERZ

Bernadeta i Grzegorz Broda
Milczany 76

27-600 Sandomierz

tel. 15832 48 16,604 209 991
e-mail: benita721@gmail.com

Gospodarstwo sadownicze Panstwa Bernadety i Grzegorza Broda
jest potozone w miejscowosci Milczany na terenie powiatu
sandomierskiego. Cato$¢ powierzchni zagospodarowana jest jako sad
owocowy Kkilku gatunkéw i odmian owocéw tj. jabton, czeresnia,

morela i $liwa. Jabtka sandomierskie wpisane zostaly na Liste

Produktéw Tradycyjnych. Owoce i warzywa z regionu sandomierskiego od 2011 roku sa promowane jako
»Wysmienity Produkt Ziemi Sandomierskiej”. Ten znak promocyjny ma sie przyczynia¢ do powstania dobrej marki
sandomierskich ptodéw rolnych, uznania regionu jako miejsca tradycyjnych metod produkcji i wolnych od
zanieczyszczen, wedle obowigzujacych norm. Lokalizacja gospodarstwa, oraz dobre warunki klimatyczne przektadaja

sie na wy$mienity smak produkowanych tu owocow.

GOSPODARSTWO OGRODNICZE ,SZYMANOWKA” W PAWLOWIE, GM. ZAWICHOST

Grazyna Borkowska

Pawtéw 30

27-225 Pawtow

tel. 15834 13 13,603 858 596

e-mail: gospodarstwo-szymanowka@wp.pl

Tradycje sadownicze w rodzinie panstwa Grazyny i Andrzeja
Borkowskich siegaja okresu miedzywojennego, kiedy to dziadek Pana
Andrzeja zakupit fragment folwarku Szymanéwka w Czyzowie

Szlacheckim, na ktérym zasadzit drzewa owocowe. Pan Andrzej

Borkowski przejat gospodarstwo od 1975 r., a od 1981 roku prowadzi

je wspolnie z zZong Grazyna, sukcesywnie powiekszajac jego powierzchnie. Oprécz jabtek sandomierskich réznych
odmian, uprawiane s3 tu réwniez morele, grusze oraz leszczyny. Wtasciciele ,Szymanéwki” uczestnicza w wielu
przedsiewzieciach, promujacych zywno$¢ regionalng. W ich rodzinng tradycje wpisane jest motto, nakazujace im
kultywowac i szerzy¢ wiedze ogrodnicza. W 2009 r. Paninstwo Borkowscy zgtosili do konkursu ,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo” jabtka sandomierskie, za ktére otrzymali wyrdznienie. Jako cztonkowie Stowarzyszenia ,,Sandomierski
Szlak Jabtkowy” zaangazowali sie tez w dzialania, ktére zaowocowaly wpisaniem jabtek sandomierskich na Liste
Produktéw Tradycyjnych Wojewdédztwa Swietokrzyskiego. Z kolei w 2011 roku, w kolejnym konkursie ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo”, zdobyli I nagrode za morele sandomierskq zaleszczyckq, ktéra zdobyta nastepnie tytut Perta

2011.
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SPOLDZIELNIA PRODUCENTOW OWOCOW I WARZYW ,NADWISLANKA” W OZAROWIE

Franciszek Dziewirz

ul. KoSciuszki 34

27-530 Ozarow

tel. 15839 30 78

e-mail: nadwislanka@vp.pl
www.nadwislanka.com.pl

Spétdzielnia Producentéw Owocéw i Warzyw ,Nadwislanka Konfitura' 1

z Wisni Nadwislanki

w Ozarowie obecnie liczy ponad 100 cztonkdw. W masie produktow,

ktére wprowadza do obrotu dominuje wisnia nadwislanka porzeczka

czarna, jabtko, $liwka i aronia. W 2006 r. wisnia nadwislanka wpisana

zostata na Liste Produktéow Tradycyjnych, a 2009 roku do rejestru
Chronionych Nazw Pochodzenia. Uprawa tej wisni od ponad 100 lat jest $ci$le zwigzana z rejonem dziatalnosci
Spétdzielni, poniewaz sukces jej uprawy zalezy od wapiennego podtoza oraz cieptego i wilgotnego powietrza
oddawanego przez wody Wisty i Kamiennej, ktére ogranicza szkody we wczesnych terminach jej kwitnienia.

Najwiekszymi atutami owocow tej wisni jest intensywna barwa, wysoki ekstrakt oraz bajeczny smak.

GOSPODARSTWO RYBACKIE LASOCHOW W LASOCHOWIE, GM. OKSA

Leszek Styputa

ul. Stawowa 2a

28-363 Oksa

tel. 41 380 84 81

e-mail: gospodarstwol@interia.pl
www.lasochow.pl

Gospodarstwo Rybackie ,Lasochéw” ma siedzibe w Oksie - \Sl' A DUV
A 4 it
miejscowosci zatozonej przez Mikotaja Reja, ktéry utworzyt w ‘

XVI wieku pierwsze stawy rybne na pobliskich terenach.

Dziatalno$¢ gospodarstwa mozna uzna¢ za kontynuacje hodowli

ryb, majacej korzenie w tamtym okresie. Obecnie gospodarstwo obejmuje tacznie obszar 250 ha stawéw i 120
ha ziemi rolnej. Hodowla prowadzona jest w oparciu o tradycyjne metody, z uzyciem zb6z pochodzacych
z wtasnych upraw. Wsrdéd licznych gatunkéw ryb hodowanych w gospodarstwie na uwage zastuguje lokalna
odmiana karpia - karp z Oksy, wpisana na Liste Produktéw Tradycyjnych i wyr6zniona znakiem ,Jako$¢

Tradycja”. Oferta gospodarstwa obejmuje ryby Sswieze na lodzie oraz wedzone.

GOSPODARSTWO RYBACKIE RYTWIANY W SZCZECE, GM. RYTWIANY

Wactaw i Krystyna Szczoczarz

Szczeka 50

28-236 Rytwiany

tel. 606 499 449, 509 294 655

e-mail: waclaw_szczoczarz@wp.pl, krystyna.szczoczarz@wp.pl
www.polskikarp.pl

Gospodarstwo Rybackie ,Rytwiany” swoja nazwe zawdziecza
gminie Rytwiany, na terenie ktorej jest potozone. Aktualnie trzon
gospodarstwa stanowig stawy rybne o powierzchni 180 ha. Hodowla

opiera sie na zasadach dobrej praktyki rybackiej i dokarmianiu ryb

paszami naturalnymi. Walory smakowe i dietetyczne ryb

pochodzacych ze stawéw gospodarstwa zawdziecza sie warunkom hydrogeologicznym terenéw gospodarstwa
nalezacych do obszaréw chronionych NATURA 2000. Podstawowym produktem stawow jest rytwiariski karp, wpisany
na Liste Produktow Tradycyjnych.
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PHU AGRART W SIERADOWICACH PIERWSZYCH, GM. BODZENTYN

Bartosz Konopka

Sieradowice Pierwsze 55
26-010 Bodzentyn

tel. 41 311 51 26, 608 048 620

e-mail: agrart55@gmail.com

Gospodarstwo i firma Agrart to koncepcja dziatania i rozwoju
oparta na potfaczeniu rolnictwa i sztuki. Wykorzystujac podstawe
rozwinietego rolnictwa i osiggniecia nauk przyrodniczych, wtasciciele

wytwarzajg innowacyjne produkty bioaktywne, tj. pozytywnie

wptywajgca na zdrowie i samopoczucie cztowieka, pochodzace od
owiec i bydta miesnego. Réwnolegle do dziatalnosci gospodarczej, polegajacej na obrocie miesem jagniecym i
woltowym, prowadza gospodarstwo rolne wraz z Osrodkiem Hodowli Bydia Miesnego. Przedmiotem dziatalno$ci
gospodarstwa od 1998 roku jest hodowla bydta miesnego rasy limousine, a od 2003 roku hodowla owiec rasy
Swiniarka objetej Programem Ochrony Zasobow Genetycznych. Gospodarstwo wyréznia wysoki poziom dobrostanu
zwierzat hodowlanych, a takze wysoki poziom humanizacji pracy. W gospodarstwie istniejg odpowiednie warunki do
hodowli owiec i bydta - zwierzat stanowigcych niegdy$ element folkloru agrarnego, ksztalttowania architektury

krajobrazu oraz réznicowania oferty turystycznej.

UZDROWISKO BUSKO ZDRO] S.A. W BUSKU-ZDROJU

Wojciech Legawiec

ul. Gen. F. Rzewuskiego 1
28-100 Busko-Zdroj

tel. 41 378 23 13

e-mail: buzkowianka@ubz.pl
www.buskowianka.pl

Uzdrowisko Busko-Zdréj jest producentem naturalnej wody

mineralnej Buskowianka Zdréj (niskonasycona i $rednionasycona

* WSKOWIANK, ‘7 4

dwutlenkiem wegla) oraz wysokozmineralizowanej - Buskowianka @D,

($rednionasycona). Woda pochodzi z margli kredowych - ujecia

”»

znajdujacego sie w strefie ochrony uzdrowiskowej ,B” i w strefie

ochronnej Szanieckiego Parku Krajobrazowego. Buskowianka ma przyjemny orzezwiajacy smak i doskonale gasi
pragnienie. Cieszy sie szczegélnym uznaniem ludzi, ktérzy przywiazuja wage do swojego zdrowia, samopoczucia
iwygladu. W naturalny sposéb uzupeinia gospodarke mineralng organizmu, dodaje sit witalnych, przeciwdziata
zmeczeniu, uspokaja i poprawia przemiane materii. Posiada certyfikat Polskiego Towarzystwa Promocji Zdrowego

Zycia i Zywnoéci - ,Zdrowa Zywno$¢ Atestowana”.
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PRZETWORSTWO OWOCOW I WARZYW ORAZ PASIEKI

SPECJALISTYCZNE PRZEDSIEBIORSTWO OGRODNICZE ,TWO] OGROD” W STARACHOWICACH

Przemystaw Koszatkowski

ul. Moniuszki 58

27-200 Starachowice

tel. 501 396 850

e-mail: pkoszalkowski@wp.pl

W ramach dziatalnosci firmy Specjalistyczne Gospodarstwo
Ogrodnicze Twoj Ogrod w 2012 roku powstata przetwoérnia owocow.
Asortyment przetworni stanowig glownie dzemy i konfitury o

oryginalnym sktadzie i niecodziennym potgczeniu owocéw, ale

zaskakujaco smaczne (np. dzem wegierkowo-gruszkowy, dzem
brzoskwiniowo-malinowy, dzem z mirabelki). Dzemy i konfitury
produkowane s3g recznie z wyselekcjonowanych, dojrzatych owocéw pochodzacych od lokalnych sadownikéw
i plantatoréw. W trakcie procesu produkcji nie stosuje sie chemicznych konserwantéw, pektyn i sztucznych
aromatéw. Dzemy, konfitury i musy swoéj smak zawdzieczaja wytgcznie dojrzalym owocom, dodatkowi wanilii, skdorki

z cytryny i pomaranczy. Odpowiednia gesto$¢ produktéw otrzymywana jest poprzez staranne wysmazanie owocow.

PPH SMAKI OGRODU

Edyta Kot

ul. Kielecka 225

26-004 Bieliny

tel. 502 154 174

e-mail: smaki-ogrodu@wp.pl
www.smaki-ogrodu.pl

Tradycja uprawy drzew owocowych w rodzinie Paistwa Kot

z przerwa spowodowang wojng siega 1935 roku. W 1973 roku

areat sadu zostat powiekszony do 5 ha. Od tamtej pory sad
uprawiany jest nieprzerwanie, dajac kazdego roku dorodne
jabtka. Sad potozony jest na stonecznym stoku Goér Swietokrzyskich, u podnéza Pasma Lysogérskiego
w otulinie Swietokrzyskiego Parku Narodowego. Specyficzny podgérski klimat, czyste powietrze, zyzna gleba
i brak przemystu, sa gwarancja doskonatej jakosci owocéw. Nieduzy rozmiar gospodarstwa pozwala
wtascicielom samodzielnie dba¢ o jak najlepszg jakos¢ owocodw, a takze sokéw, ktdre z nich ttocza. Do uprawy
jabtek nie s3 stosowane doglebowe nawozy sztuczne. Racjonalna ochrona sprawia, iZ owoce s3 zdrowe
i zasobne w cenne witaminy i mineraty, co potwierdzone zostato stosownymi analizami fizykochemicznymi.
Dzieki temu wyprodukowany z nich sok jest zdrowym i smacznym uzupetnieniem diety. Sok pozyskiwany jest
poprzez tltoczenie jabtek na specjalnie do tego celu przeznaczonej linii produkcyjnej. Zdrowe, dojrzate owoce
poddawane sg myciu, nastepnie trafiajag do prasy, w ktdérej ulegaja miazdzeniu. Uzyskany w ten sposéb sok
przeptywa do pasteryzatora, gdzie w temperaturze ok. 80 stopni poddawany jest tagodnej pasteryzacji
irozlewany jest do hermetycznie zamykanych woreczkéw. Sok w warunkach chtodniczych moze by¢

przechowywany nawet do 12 miesiecy. Po otwarciu opakowania, sok jest przydatny do spozycia do 14 dni.


mailto:pkoszalkowski@wp.pl

PRZETWORNIA OWOCOW ,SAD DANKOW” W DANKOWIE DUZYM, GM. WELOSZCZOWA

Dawid Piechota

Dankéw Duzy 54

29-100 Wtoszczowa

tel. 41 394 23 24, 608 510 238
e-mail: biuro@saddankow.pl
www.saddankow.pl

Tradycje produkcji owocéw przez ,Sad Dankéw” siegaja
ponad 100 lat wstecz. Uprawy charakteryzujg sie

niestosowaniem S$rodkéw chemicznych, a produkty brakiem

Srodkéw konserwujacych. Potwierdza to znak rolnictwa
ekologicznego na etykiecie produktéow. Oferta obejmuje gtéwnie dzemy i konfitury niskostodzone lub bez

dodatku cukru oraz musy sktadajace sie w 100% z owocow.

FUNDACJA DOMY WSPOLNOTY CHLEB ZYCIA W JANKOWICACH, GM. 0ZAROW

Wojciech Smajkiewicz

Jankowice 38

27-530 Ozaréw

tel. 15839 30 60, 504 004 708

e-mail:przetwory@chlebzycia.org.pl,
fundacja@chlebzycia.org.pl

www.skarbyprababuni.pl

Przetwérnia Fundacji Domy Wspélnoty Chleb Zycia
rozpoczeta swojg dziatalno$¢ w roku 2005 na bazie nowo

oddanego budynku dostosowanego do potrzeb produkcyjnych.

Wszystkie procesy zwigzane z wysmazaniem, gotowaniem
i pasteryzacja odbywaja sie na specjalnie skonstruowanym trzonie kuchennym opalanym drewnem. W trakcie
procesu produkcji nie stosuje sie sztucznych dodatkéw chemicznych. Do zakwaszania produktéw stosuje sie
wylacznie octy winne lub sok z cytryny. Receptury produktéw pochodza ze starych ksigzek kucharskich lub z
przekazéw starszych os6b zwigzanych z naszym regionem. Wiekszo$¢ surowcéw do produkcji pozyskiwana
jest z wlasnego gospodarstwa rolnego lub z okolicznych gospodarstw ekologicznych. Dzieki zastosowaniu
najwyzszej jakosci surowcdédw, tradycyjnych receptur oraz procesu produkcji uzyskujemy wyroby najwyzszej
jakosci, wsrdd ktorych duzym uznaniem cieszg sie ser jabteczny i konfitura z jarzebiny, wpisane na Liste

Produktow Tradycyjnych.

GGOSPODARSTWO SADOWNICZE J@BUSKO.PL W PECZELICACH, GM. BUSKOQ-ZDRO]

Elzbieta Pytel

Peczelice 9

28-100 Busko-Zdroj

e-mail: biuro.jabusko@op.pl

tel. 660 694 770
https://www.facebook.com/SOKIJABUSKOPL

Gospodarstwo Sadownicze J@busko.pl to firma rodzinna,
ktorej korzenie siegaja drugiej potowy XIX wieku. Usytuowana

jest w malowniczej i ekologicznej miejscowos$ci Peczelice koto

Buska-Zdroju. Produkcje owocéw opiera na metodach

tradycyjnych z ograniczeniem $rodkéw ochrony roslin, aby w
przysztosci zastosowac system uprawy oparty o integrowana produkcje owocéw a w konsekwencji przej$é na
produkcje ekologiczng. Sprzyjajace warunki klimatyczne wsi Peczelice oraz okolic (najwieksze

nastonecznienie w ciggu roku), a takze wapienne gleby sprawiaja, ze owoce tego regionu wytwarzaja


http://www.saddankow.pl/

w procesie dojrzewania swo6j niepowtarzalny naturalny smak i aromat. Okolice Buska-Zdroju to jedno
z najbardziej zdrowych miejsc w Polsce. Doceniajac to, Gospodarstwo Sadownicze J@busko.pl rozpoczeto
produkcje soku jabtkowego z wtasnych owocéw. Sok pozyskiwany jest metoda ttoczenia na zimno, czyli
wyciskania ze $wiezych owocdw. Lekka pasteryzacja zapewnia utrwalanie soku oraz zachowuje wszelkie
cenne substancje zawarte w owocach. Sok ten produkowany jest bez klarowania i filtracji. Nie zawiera
dodatku cukru, wody ani konserwantéw - jest to produkt w 100% naturalny o wy$mienitych walorach
smakowych i odzywczych. Gospodarstwo produkuje mieszanki prozdrowotne: sok jabtkowy z rokitnikiem,

Z aronig, z czarng porzeczka i z wisnia.

WINNICA ZBRODZICE SP. Z 0.0. W ZBRODZICACH, GM. BUSKQ-ZDRO]

Jacek Tarkowski

Zbrodzice 82

28-100 Zbrodzice

tel. 500 479 305

e-mail: nobile@winnica-zbrodzice.pl
www.herbowe.pl

Winnica Zbrodzice, zlokalizowana obok Buska-Zdroju, jest
najwiekszym  producentem markowego polskiego wina
gronowego pod nazwa ,Herbowe”. Winnica powstalta w 2004
roku, a jednoczes$nie rozpoczeta sie budowa Wine House Nobile.

W 2009 roku ruszyla komercyjna sprzedaz wytwarzanego tu

wina ,Herbowego” ze szczepow Solaris i Regent. W roku 2009 winnica wyprodukowata i sprzedata na rynku
polskim najwieksza ilo§¢ win gronowych pochodzacych z polskich upraw, stajac sie najwiekszym polskim
producentem trunkéw jakosciowych. Od maja do pazdziernika kazdego roku Winnica Zbrodzice oferuje
mozliwo$¢ wynajmu apartamentow Regent i Solaris oraz degustacje win z wybranych rocznikéw. W 2011 r.

wino Regent Herbowe zdobyto brazowy medal na targach wina ,Vinexpo”.

WINNICA NAD JAREM W Zt.OTE], GM. SAMBORZEC

Sylwia Paciura

Ztota 161

27-650 Samborzec

tel. 668 101 448, 509 327 327

e-mail: spaciura@op.pl, m.paciura@pemat.pl
www. winnicanadjarem.pl

Winnica Nad Jarem to rodzinna winnica Panstwa Sylwii i
Mateusza Paciuréw potozona na 81-arowej dziatce w miejscowosci
Ztota niedaleko Sandomierza. Zlokalizowana jest w Sandomierskim

Regionie Winiarskim historycznie zwigzanym z uprawa winorosli.

Tereny w okolicach Sandomierza charakteryzujg sie specyficznym

mikroklimatem, dtugim okresem bezprzymrozkowym, zyznymi glebami oraz wtasciwym uksztaltowaniem terenu.
Wszystkie te czynniki sprzyjaja uprawie winorosli i produkcji wysokogatunkowego wina. Jest ono otrzymywane
wylgcznie z wtasnych upraw, ze stuprocentowego soku winogronowego bez dodawania wody i cukru. Produkowane
s3 tu wina wytrawne, pétwytrawne i pétstodkie z biatych i czerwonych odmian winogron, takich jak Bianca, Hibernal,
Muskat Odeski oraz Regent, Rondo i Zweigelt. Wtasciciele rozpoczeli adaptacje istniejacych budynkéw na winiarnie z
salg degustacyjng. W winnicy znajduje sie altana na imprezy integracyjne dla turystéw indywidualnych i grup

zorganizowanych odwiedzajgcych winnice i chcacych sprobowaé wina.


mailto:spaciura@op.pl
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WINNICA PLOCHOCKICH W DAROMINIE, GM. WILCZYCE

Barbara Ptochocka

Daromin 2

27-612 Wilczyce

tel. 504 012 189

e-mail: basia@winnicaplochockich.pl
www.winnicaplochockich.pl

Winnica Plochockich to 4-hektarowe gospodarstwo winiarskie
potozone w regionie sandomierskim. W winnicy uprawianych jest

kilkana$cie odmian winorosli w celu doboru najlepszych odmian do

danego siedliska. Winnica produkuje wina biate, r6zowe i czerwone z

winogron pochodzacych tylko z witasnych upraw w Darominie. Wina Winnicy Ptochockich od kilku lat dostajg
najbardziej prestizowe nagrody na polskich konkursach winiarskich. Wina sprzedawane sg bezposrednio w winnicy
badz dystrybuowane poprzez specjalistyczne sklepy winiarskie. Winnica $cisle wspétpracuje z miastem Sandomierz
w celu promocji rejonu sandomierskiego. Na kontretykiecie win znajduje sie mapka woj. Swietokrzyskiego

z zaznaczonym miastem Sandomierz.

GOSPODARSTWO PASIECZNE ZABAWA W SKRONIOWIE, GM. JEDRZEJOW

Danuta i Tadeusz Zabawa
Skroniéw 46a

28-300 Jedrzejow

tel. 4138612 20

e-mail: tadekzab@poczta.onet.pl

»

Wielopokoleniowe  Gospodarstwo  Ekologiczne ,Zabawa’
specjalizuje sie w pszczelarstwie. Pasieka liczy 160 uli i jest pasieka
wedrowna. Sekretem wyjatkowosci produktéw pochodzacych z

pasieki panstwa Zabawa jest potgczenie tradycji z nowoczesnymi

rozwiazaniami, gwarantujgcymi najwyzsze standardy higieniczne i
weterynaryjne. Produktami takimi jest nie tylko szeroka gama mioddw, lecz réwniez wosk, pytek, pierzga i kit
pszczeli. Pasieka spetnia warunki HACCP, dzieki czemu jej produkty spetniaja najwyzsze standardy higieniczne
i weterynaryjne. Pszczoty to oczko w glowie wtascicieli, ale zajmujg sie oni rowniez uprawa maliny jesiennej Polana
i Polka. Ta plantacja jest prowadzona w systemie ekologicznym. Gospodarze sg dumni takze z produkcji energii

odnawialnej w Matej Elektrowni Wodnej (MEW-Skalbmierz).

PASIEKA RODZINNA ,PRAWDZIWE MIODY” W KAZIMIERZY MALE], GM. KAZIMIERZA WIELKA

Waldemar Stupik

Kazimierza Mata 6

28-500 Kazimierza Wielka

tel. 501 708 625

e-mail: prawdziwemiody@onet.eu
www.prawdziwemiody.pl

Pasieka Rodzinna ,Prawdziwe Miody” wywodzi sie
z rodzinnego gospodarstwa pasiecznego, zatozonego na poczatku lat
70-tych ubiegtego wieku. Pasieka liczaca ponad 200 rodzin pszczelich

potozona jest z dala od obszaréw przemystowych i ruchliwych drég,

co gwarantuje pozyskiwanie produktéw pszczelich o najwyzszej
jakosci. Firma oferuje kilka gatunkéw prawdziwych, naturalnych
miodéw pszczelich uzyskiwanych znektaréw kwiatowych ispadzi. Dbato$¢ o wysoka jakos¢ miodéw owocuje

przyznawanymi nagrodami, jak chociazby ,Perta 2012” otrzymana za kazimierski miod akacjowy.
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PASIEKA RODZINNA ,MIODY NAPEKOWSKIE” W NAPEKOWIE, GM. BIELINY

Marta Beben

Napekow 47

26-004 Bieliny

tel. 607 586 804

e-mail: miodynapekowskie@gmail.com
www.miodynapekowskie.pl

Pasieka Rodzinna panstwa Marty i Ireneusza Bebnéw
zlokalizowana jest w okolicy Swietokrzyskiego Parku

Narodowego oraz Cisowsko-Ortowinskiego Parku

Krajobrazowego z dala od os$rodkow przemystowych
i aglomeracji miejskiej. Panstwo Beben prowadza pasieke wedrowna wykorzystujac lokalne pozytki
z okolicznych laséw, tak, nieuzytkéw. Ule rozmieszczone sa w kilku miejscach odlegtych od siebie, dzieki temu
zbierane sg rézne odmiany miodéw: spadziowy, lipowy, wielokwiatowy, mniszkowy, akacjowy, rzepakowy
i gryczany. Wtasciciele pasieki pozyskuja tez pytek kwiatowy, pierzge, propolis oraz wosk pszczeli.
Specjalnoécia pasieki s3 miody spadziowe (spadz iglasta i liciasta) pochodzace z serca Gér Swietokrzyskich.
Wykorzystanie Srodowiska naturalnego poparte wiedzga i fachowym przygotowaniem pszczelarskim sa
gwarantem najwyzszej jako$ci wytwarzanych tu miodéow. W 2014 r. miéd spadziowo-nektarowy uzyskat

certyfikat ,Jakos$¢ Tradycja”.

GOSPODARSTWO PASIECZNE ,RYS” W MACHOCICACH KAPITULNYCH, GM. MASLOW

Ryszard Szymczuch
Machocice Kapitulne 89A
26-001 Mastow

tel. 41 311 15 50, 606 824 877
e-mail: rysiomiodzik@o02.pl

Gospodarstwo Pasieczne ,Ry$” dziata od 2003, jednak
wtasciciel pszczelarstwem zajmuje sie juz 25 lat. Jego przygoda z
pszczotami zaczeta sie od rodzinnej imprezy, w czasie ktorej

akurat wyroily sie pszczoty - wtedy wtasnie zainteresowatl sie

nimi Ryszard Szymczuch i tak zrodzita sie pasja. Swoje wtasne ule

prowadzi od czwartej klasy podstawowej i caty czas rozwija swoja dziatalno$¢. Obecnie w gospodarstwie
znajduje sie 200 rodzin pszczelich. Srednio z jednej rodziny pszczelej uzyskuje sie 25 kg miodu. Pasieka
prowadzona jest w spos6b tradycyjny, pszczoty nie s sztucznie dokarmiane. Gléwnym atutem sa ule
stomiane, rzadko spotykane w Polsce, oraz barcie zamieszkate przez pszczoty. Gospodarstwo oferuje wyroby
pszczele, takie jak: miody odmianowe (np. miéd rzepakowy, wielokwiatowy, spadziowy, lipowy, akacjowy,
gryczany, wrzosowy, inne), pytek kwiatowy, propolis, wosk oraz wyroby z wosku. Wiekszo$¢ miodéow
pozyskiwana jest z okolic Puszczy Swietokrzyskiej, nieskazonego terenu o specyficznym mikroklimacie, ktéry

znajduje swe odzwierciedlanie w ich wyjatkowym smaku.
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GOSPODARSTWA AGROTURYSTYCZNE

EKOLOGICZNE GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,EKORAB” W JASIENIU, GM. STASZOW

Elzbieta i Bogdan Chara
Jasien 59

28-200 Staszow

tel. 601 340 206
e-mail: erazmuz@o2.pl
www.ekorab.pl

Na 14 ha Panstwo Elzbieta i Bogdan Chara prowadza produkcje
ro$linng i zwierzeca w zgodzie z naturg i wedtug dawnych zasad.

Odpowiedni ptodozmian z udziatem roslin motylkowych i zasilanie

kompostem gwarantuje niepowtarzalny smak, zdrowotno$c¢ i wysoka
jakos¢ produktow. W sadzie rosnie kilkanascie odmian jabtoni, wisnia nadwislanka, §liwy, grusze, maliny, porzeczka
iaronia. Gospodarstwo znane jest z uprawy niezwyktych odmian zb6z, takich jak orkisz, pszenica wysokolitewka,
owies czarny, amarantus. Ponadto uprawiana jest tu dynia, szczypiorek, oregano, truskawki, ogérki i inne warzywa
w mniejszych ilosciach. W uprawie pola gospodarzom pomaga kon, ktéry uzywany jest rowniez do jazdy bryczka,
saniami i w siodle. Pozyskiwana z orkiszu czerkieska mgka orkiszowa (wpisana na Liste Produktéw Tradycyjnych)
wykorzystywana jest do wypieku domowego pieczywa. Produkty rolne przeznaczane sg do sprzedazy bezposredniej,
do przetworni ekologicznych i na stét - dla wiascicieli i gosci. Oferte agroturystyczng Panstwo Chara Kkieruja
szczegllnie do os6b pragnacych potgczy¢ odpoczynek w ciszy i spokoju oraz spaniem na materacach i poduszkach
wypetnionych tuska orkiszowa z dobrg regionalng kuchnig przygotowana ze $wiezych i ekologicznych produktow.
Gospodyni stynie miedzy innymi z doskonatej zalewajki Swietokrzyskiej i tazanek z maki orkiszowej z kapusta, a takze
pysznych owocowych przetworéw i ziotowych herbatek. W gospodarstwie organizowane sg spotkania pod hastem
"Zielona wie$", gdzie mtodziez odbywa zajecia w zakresie gospodarstwa rolnego oraz przetworstwa domowego.
Przygotowana jest Sciezka edukacyjna z matymi poletkami roslin i zi6t. Mozna tu zapoznac sie z tradycyjna uprawa
z udziatem konia, pozna¢ zasady rolnictwa ekologicznego, zobaczy¢ wiele starych maszyn i narzedzi rolnych, pozna¢
tradycje i zwyczaje wsi Swietokrzyskiej. Gospodarstwo zostato wyréznione I miejscem w konkursie "Nasze Kulinarne
Dziedzictwo" za czerkieskq mgke orkiszowq, wyrdznieniem w konkursie "Rekodzieto ekologiczne EKO SMAK" za chleb

razowy z wysokolitewki i | miejscem za " Najlepsza oferte wypoczynku na wsi".

EKOLOGICZNE GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,GRATKA” W CELINACH, GM. RAKOW

Danuta i Stanistaw Gratka
Celiny 18

26-035 Rakéw

tel. 41 354 52 03

e-mail: gratkasd@op.pl
www.celiny.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne ,Gratka” potozone jest w

otulinie Cisowsko-Ortowinskiego Parku Krajobrazowego, posréd

“

bV /)

sosnowych i mieszanych laséw. Na terenie gospodarstwa znajduje sie

jedna z nielicznych w okolicy winnic, w ktérej uprawiane sa
nastepujace odmiany winogron: Nero, Swenson Red, Einsed Seedless, Aldon, Nachodka i Leon. Produkty
wykorzystywane w gospodarstwie pochodza gtéwnie z wtasnej ekologicznej uprawy, badz nabywane sg na lokalnych
targowiskach. Panstwo Gratka specjalizujg sie w uprawie pszenicy orkiszowej, z ktérej wytwarzaja czerkieskq magke
orkiszowq oraz pieka w spos6b tradycyjny chleb, butki oraz ciasta. W gospodarstwie przyrzadzane jest rowniez

dzionie rakowskie, potrawa wpisana na Liste Produktéw Tradycyjnych.
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EKOLOGICZNE GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,ZAGRODA KROLOW” W BRZESCIU, GM.
BLIZYN

Gabriela Krol

Brzescie 36a

26-120 Blizyn

tel. 41 25410 23,603 901 023
e-mail: gabrysia.krol@onet.eu
www.zagrodakrolow.pl

»Zagroda Kroléw” to rodzinne ok. 30-hektarowe gospodarstwo
rolne potozone we wsi Brze$cie w gminie Blizyn. Nie ma tu przemystu
i dlatego sprawdza sie tu prowadzenie gospodarstwa ekologicznego

iagroturystycznego w tak pieknie potozonym miejscu, dzieki

uksztattowaniu terenu i licznym lasom (bedacych pozostatoscia
naturalnego, duzego kompleksu leénego - dawnej Puszczy Swietokrzyskiej). Z uprawianej tu boréwki wysokiej
gospodyni wykonuje wiele przetworéw: dzemdw, konfitur, galaretek i sokéw. Zima mrozone owoce wykorzystuje do
pierogéw, nale$nikdw, ciast, butek i dekoracji tortéw. Jagoda ta jest nie tylko smaczna, ale takze bardzo zdrowa, gdyz
zawiera najwiecej zelaza ze wszystkich owocow. Smakosze maja mozliwo$¢ degustacji nalewki bordéwkowej
wytrawnej badz likieru boréwkowego. Przydomowe pastwisko jest przeznaczone na wolny wybieg dla kur
zielononozek i gesi kieleckiej. Przy ekstensywnej hodowli zwierzat te rodzime rasy jak najbardziej sie sprawdzaja.
Gospodyni stynie z doskonatych potraw z gesiny: ,ge$ zagrodowa” lub ,ge$ po krdlewsku”: z jabtkami, szatwia,
watrébka czy tez nadziewana kasza gryczang (niepalong). Mito$nicy koni moga z konskiego grzbietu ogladac
wspaniate widoki, zwiedza¢ historyczne miejsca oraz poznawaé lokalng flore i faune. Swietokrzyski Klub Goérskiej
Turystyki Jezdzieckiej PTTK oddat do dyspozycji wszystkich zainteresowanych jedyny w swoim rodzaju szlak
wiodacy przez jedne z najstarszych gor Europy. 'Zagroda Kréléw” znajduje sie na trasie tego liczacego prawie 400km
szlaku. Ostatnio zostat wytyczony takze ,Blizyniski Szlak Rekodzieta” jest wiec mozliwo$¢ zapoznania sie z dawnymi

zawodami (garncarstwo, tkactwo).

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,PYTLOWKA” W TARCZKU, GM. PAWLOW

Anna Sokalska

Tarczek 24

27-225 Pawtéow

tel. 41 272 27 81, 601 833 661
e-mail: pytlowka@op.pl
www.pytlowka.pl

W spokojnej wsi, ze $licznym widokiem na pobliska rzeczke stoi
obszerny, goscinny dom zawsze otwarty dla spragnionych spokoju i
wytchnienia, zapracowanych mieszkancéw miast. Do dyspozycji gosci

gospodarze oddajg drewniany domek a w nim salon, aneks kuchenny

oraz pokoje: jedno, dwu, trzy i czteroosobowe z pelnym weziem

sanitarnym. Gospodarstwo potoZone w centrum regionu jest doskonata baza wypadowa dla zwiedzajacych Géry
Swietokrzyskie i okolice. Pytléwka posiada bogata oferte dla oséb cenigcych sobie zdrowa, naturalng zywno$é,
poniewaz wyzywienie oparte jest na produktach pochodzacych z wtasnego gospodarstwa. Specjalnoscia
gospodyni sg tradycyjne prazoki oraz ciasto z dyni. W poblizu domu znajduje sie ogrod z altanka, oczkiem
wodnym, plac zabaw dla dzieci, miejsca na ognisko i grille. Gospodarze organizuja przejazdzki kucykami, a amatorom
gier karcianych umozliwiaja nauke pod okiem zawodowego krupiera oraz mozliwo$¢ bezhazardowej gry przy uzyciu
zetonow. Pytlowka to takze raj dla wedkarzy. (dwa stawy rybne). W wolnych chwilach mozna réwniez nauczy¢ sie
haftowania, mozna tez kupi¢ gotowe produkty - obrusy, biezniki, obrazki. Zima mito$nicy narciarstwa moga korzysta¢

z wyciggéw narciarskich (najblizsze w odleglosci 6 km), a latem z kapielisk (najblizsze 15 km).
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GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,DALEKO OD SZOSY” W BRODACH, GM. PIERZCHNICA

Elzbieta Osman

Brody 7a

26-015 Pierzchnica

tel. 887 867 327

e-mail: agrobrody@op.pl
www.dalekoodszosy.com

Gospodarstwo agroturystyczne ,Daleko od szosy” w Brodach
istnieje od 2002 r. Goscie majg do dyspozycji jeden pokoj
dwuosobowy i jeden trzyosobowy z tazienka i aneksem kuchennym, z

ktérych kazdy posiada osobne wejscie. Mozna tu réwniez wynajac

domek letniskowy na pie¢ miejsc noclegowych z pelnym weziem
sanitarnym. Przy gospodarstwie znajduje sie zarybiony staw, w ktérym goscie moga wedkowag, z kolei stary sad z 60-
cio letnimi drzewami moze poszczyci¢ sie takimi odmianami jabtoni jak kosztela, szara reneta czy antondwka. Duze
podwdrko z miejscem do parkowania samochoddw jest bezpieczne i ogrodzone. Jest tu takze plac zabaw dla dzieci
oraz duza altana z grillem. GoScie majg kontakt ze zwierzetami, gdyz wtasciciele prowadza mini zoo (kucyk, §winka
Wietnamka, koza miniaturka, dréb ozdobny, psy i koty). Ponadto go$cie moga przyjechac tu ze swoimi pupilami. Na
miejscu mozna wypozyczy¢ rowery. Gospodyni serwuje potrawy przygotowywane z produktéow z wiasnego ogrodka
jak réwniez z sasiednich gospodarstw. Wsrdd nich sg potrawy regionalne, takie jak zalewajka $wietokrzyska, zupa
pokrzywowa, parzybroda czy dziod pierzchnicki. Dodatkowo mozna tu spréobowac napoju z kwiatow i owocow
czarnego bzu, domowych twarogéw i seréw zoéttych. Miejscowos$¢, w ktorej lezy gospodarstwo, znajduje sie w tak

czystym ekologicznie terenie, Ze mozna tu spotkac¢ czarnego bociana.

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,MALYSZYNSKI ZAKATEK” W MALYSZYNIE DOLNYM, GM.
MIRZEC

Agnieszka Idzik-Napiérkowska
Matyszyn Dolny 31

27-220 Mirzec

tel. 507 947 076

e-mail: aidziknapiorkowska@o2.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne "Matyszynski Zakatek” oferuje
dla mito$nikéw przyrody wyprawe towiecka (z aparatem
fotograficznym), objazd samochodem terenowym po okolicznych

terenach towieckich, tropienie i podchodzenie zwierzyny,

odwiedzenie hodowli daniela oraz mozliwo$¢ wystuchania ciekawych

opowiesci o zwyczajach zwierzat. Osobom aktywnym zapewnia
atrakcje w postaci rajddw rowerowych, spaceréw, a w zaprzyjaznionej stadninie mozna skorzysta¢ z konnych
przejazdzek badz hipoterapii. Wedkarzom proponuje wedkowanie we wtasnych stawach rybnych. Z pozyskanych ryb
mozna na miejscu przygotowaé pyszne dania. Gospodarze stuza nauka przygotowywania potraw regionalnych -
specjalizuja sie w dziczyZnie (szynka Idzika z dzika), rybach (karp matyszyriski), farszu z kaszy gryczanej, przetworach
i wielu innych potrawach. Serwowany tu karp matyszyriski i farsz z kaszy gryczanej wpisane sg na Liste Produktéow

Tradycyjnych.


mailto:agrobrody@op.pl

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,WOJTASOWKA”
W OBRAZOWIE

Halina Wojtas

Obrazéw 56

27-641 Obrazéw

tel. 609 123 848

e-mail: sjwojtas@op.pl
http://wojtasowka.e-meteor.pl/

Gospodarstwo sadownicze ,Wojtaséwka”, prowadzone przez

panstwa Haline i Kazimierza Wojtas, zostato zalozone przez

rodzicow pani Haliny w 1946 roku, ktérzy zakupili drzewka
owocowe od pana Borkowskiego z Szymanéwki koto Zawichostu. Obecnie uprawiane sg tu coraz nowsze
odmiany jabtoni i wisni, ktére ze wzgledu na lessowe podtoze i wyjatkowy mikroklimat majg niepowtarzalny
smak, aromat i barwe. Jako cztonkowie Sandomierskiego Szlaku Jabtkowego, panstwo Wojtas brali udziat
w przygotowaniu wniosku o wpis jabtek sandomierskich na Liste Produktéw Tradycyjnych. Stale powiekszaja
areat gospodarstwa, angazujac do pracy réwniez swoje dzieci, ktérym zamierzaja je przekaza¢. W uprawie
stosuja dobre praktyki sadownicze i technologie integrowanej produkcji, ciggle doszkalaja sie tez w dziedzinie
sadownictwa. Ponadto, wtasciciele ,Wojtaséwki” stale dbajg o promocje jabtek sandomierskich, chetnie biorac
udzial targach krajowych izagranicznych, organizujac stoiska promocyjne podczas lokalnych imprez
(Europejskie Swieto Jabtka w Obrazowie, Swieto Kwitnacej Jabtoni w Samborcu). Goéciom, ktérzy odwiedzaja
gospodarstwo, serwujg regionalne potrawy z dodatkiem jabtek oraz wszelkie przetwory z owocow

wyprodukowanych w gospodarstwie.

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,DWOREK STAROPOLSKI” W NIZINACH GM. TUCZEPY

Zofia Guz

Niziny-Mtynczyska 153
28-142 Tuczepy

tel. 606 708 377

e-mail: zofiaguz12@gmail.com
www.dworekstaropolski.pl

Gospodarstwo Agroturystyczne »~Dworek Staropolski”
w Mtiynczyskach znane jest przede wszystkim z tradycyjnej kuchni.
Sekret smaku potraw tkwi w lokalnym pochodzeniu produktow

o wysokiej jakosci, z ktérych sa przygotowywane. Gospodarstwo

oferuje réwniez potrawy z ryb z wiasnego stawu, m.in. jesiotra
zachodniego, a takze nalewke sosniak, ktorej przygotowywanie jest wieloletnia tradycja, a pedéw sosnowych do jej
produkcji dostarcza sosna rosngca na terenie gospodarstwa. W zwigzku z warunkami przyrodniczymi i naturalnym
sposobem zywienia ryby charakteryzuja sie wyjatkowym delikatnym smakiem, a w przypadku karpia nie ma mowy
o przykrym zapachu mutu. Karp jest podawany na wiele sposobéw poczawszy od zupy rybnej, karpia w galarecie,
karp smazony, karp wedzony, tatar z karpia, karp duszony ze Smietana. Ziota z pobliskich gk podnosza walory

smakowe potraw, a zarazem korzystnie wplywaja na trawienie.
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GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,KALINOWY MEYN” W RUDZISKU, GM. FALKOW

Patrycja Danielak

Rudzisko 7

26-260 Fatkow

tel. 692 226 073

e-mail: paninamlynie@gmail.com

Gospodarstwo Agroturystyczne ,Kalinowy Mityn” we wsi
Rudzisko jest malowniczo potozne przy rzece Barbarce, wirod pél i
stawéw rybnych. Drewniany miyn z poczatku XX wieku oraz 200-

letnia lipa na $rodku podwoérka sg ozdoba gospodarstwa. To wszystko

wplywa korzystnie na dobry nastréj kurek zielononézek, ktére znosza

tam najzdrowsze jajka. Na tgkach zdrowego ttuszczyku nabieraja gesi, a w ogrodku dojrzewaja dynie, z ktérych

potrawy i przetwory s3g tamtejsza specjalnos$ciag. Wielokrotnie nagradzana zupa z karpia koneckiego czesto gosci na

stole we Mtynie, podobnie jak placek z suszonych sliwek.

GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,KORZYNA” W KORZENNIE, GM. RAKOW

Zdzistaw Pniewski

Korzenno 2

26-035 Rakow

tel. 501 676 511, 505 051 815
e-mail: korzyna@wczasywpolsce.pl
www.korzyna.pl

Korzyna, to gospodarstwo agroturystyczne o powierzchni 37 ha,
potozone na skarpie nad rzeka Czarng Staszowska. Na terenie

gospodarstwa znajduja sie liczne atrakcje dla gosci, takie jak: wiejski

dom drewniany z pokojami goScinnymi oraz piecem chlebowym,

basen, kort tenisowy, ambony mys$liwskie oraz stawy rybne. W

gospodarstwie serwuje sie potrawy i produkty z ekologicznych surowcéw, pochodzgce z wtasnych upraw, w tym

produkty wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych Wojewédztwa Swietokrzyskiego, np. dzionie rakowskie.
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RESTAURACJE I INNE OBIEKTY GASTRONOMICZNE

HOTEL ,MATEQO” W STOPNICY

Barbara Kapusta

ul. Piotrkowskiego 41

28 -130 Stopnica

tel. 41 377 94 09, 509 527 677
e-mail: b.kapusta@wp.pl
www.hotelmateo.pl

Hotel ,Mateo” posiada doskonata baze noclegowa oraz
restauracje nawigzujaca do domowego klimatu. Kuchnia oparta

jest na tradycjach regionu z uwzglednieniem najnowszych

kulinarnych trendéw. Menu zawiera szeroka game tradycyjnych
potraw tj. pierogi czy miesiwa przygotowane na rdzne sposoby, a ich uzupeinieniem sg doskonate wypieki
z domowego pieca. Prawdziwg atrakcje hotelowej kuchni stanowig dania, przetwory oraz nalewki

przyrzadzone ze staropolskiej odmiany $liwki - damachy.

HOTEL ,DWOR DWIKOZY” W DWIKOZACH

Piotr Tabor

ul. Spotdzielcza 12
27-620 Dwikozy

tel. 15834 44 36
marketing@santur.pl
www.dwordwikozy.pl

Dwor Dwikozy Hotel*** oraz Restauracja Dwoér Dwikozy to
nowoczesny  obiekt polozony na  malowniczej Wyzynie
Sandomierskiej, w odlegto$ci 7 km od Sandomierza. Cze$¢ hotelowa

obiektu sktada sie z 20 pokoi dwuosobowych typu standard oraz 2

apartamentow. Lacznie hotel moze pomiescic 50 os6b. Restauracja

Dworu Dwikozy to elegancki lokal z kuchnig na najwyzszym poziomie. Szef kuchni dba, by do przygotowania dan
stosowane byly najlepsze skltadniki, gwarantujgc tym samym wysokg jako$¢ serwowanych potraw. Do ich
przyrzadzenia wykorzystywane sa w znacznej mierze produkty pochodzace z okolicznych gospodarstw rolnych. Sa to
gltéwnie warzywa i owoce sezonowe, z ktérych uprawy region sandomierski stynie od wiekéw. W karcie menu

restauracji Dworu Dwikozy osobna cze$¢ poswiecona jest kuchni regionalnej i mysliwskie;j.

RESTAURACJA ,WINNICA” W KIELCACH

ul. Winnicka 4

25-334 Kielce

tel. 41 344 4576

e-mail: restauracjawinnica.spolem@gmail.com
www.spolem.net.pl

Restauracja ,Winnica” nalezgca do PSS Spotem w Kielcach
powstata w 1974 r. Od tego czasu do chwili obecnej restauracja
specjalizuje sie w daniach kuchni polskiej i ukrainskiej. Potrawy

serwowane w lokalu produkowane s3g z surowcéw pochodzacych z

regionu S$wietokrzyskiego. Przygotowane s3  znaturalnych
sktadnikéw i tradycyjnych staropolskich przypraw. Na szczegélng uwage w menu zastuguje danie podawane w

»Winnicy” od poczatku jej istnienia - zraz po kielecku, ktory poszczycié sie moze certyfikatem ,Jakos¢ Tradycja”


mailto:b.kapusta@wp.pl

PENSJONAT ,ZAMEK DERSEAWA” W BUSKU-ZDROJU

Pawel Pigtek

Al. Mickiewicza 18

28-100 Busko-Zdroj

tel. 41 378 85 47, 605 133 041
e-mail: derslaw@busko.com.pl
www.derslaw.busko.com.pl

Busko-Zdroéj znane jest z bogatej oferty uzdrowiskowej, ktéra
dopoméc moze osobom dreczonym réznymi schorzeniami. Czy

jednak ma ono jakie$ propozycje, dla oséb dreczonych brakiem dan

regionalnych w restauracjach? Oczywiscie. Jednym z nich jest Zamek

Derstawa, zachwycajacy wy$mienitg kuchnia, ktérej baze stanowiag produkty pozyskiwane od lokalnych producentow.
Wsrod nich znajduja sie takie produkty jak: fasola korczynska, piriczowski olej z Inicy, a takze Sliwka szydtowska. Szef
kuchni proponuje gosciom tradycyjng zalewajke swietokrzyskq, ges w sosie selerowo-sliwkowym i wiele innych potraw
regionalnych. Dodatkowych wrazen dostarcza sam budynek pensjonatu, wybudowany w 1911 roku, ktéry bez

watpienia nazwac mozna peretka architektoniczna.

BAR ,,POD GASKA” W RAKOWIE

Stanistaw Malanowicz

ul. Plac Wolnosci 10

26-035 Rakow

tel. 41 35350 61

e-mail: stanislawmalanowicz@wp.pl

W latach 30-tych ubieglego wieku dziadkowie obecnego
wlasciciela, pana Stanistawa Malanowicza, otworzyli na rynku w
Rakowie restauracje, w ktdérej serwowali gesine. Ich gos$émi byli

wowczas mieszkancy Rakowa i okolicy. W czasach komuny podawana

tu ges zdobyta takg popularnos¢, ze przybywaty po nig nawet grupy
prominentéw z Warszawy, przy okazji omawiajgc sprawy polityczne. Pan Stanistaw postanowit kontynuowac tradycje
swojej babci i otworzyt swéj lokal w 1997 roku pod nazwa Bar pod Gaska. To wiasnie rakowska ge$ pieczona i gesie
zotadki sg potrawami najczesSciej jadanymi tu przez gosci, cho¢ ta pierwsza przygotowywana jest wylgcznie na

zamoOwienie, podobnie jak lokalna tradycyjna potrawa - dzionie rakowskie.

KARCZMA ,PRZY SKANSENIE” W TOKARNI, GM. CHECINY

Jarostaw Laczkiewicz
Muzeum Wsi Kieleckiej
Tokarnia 303

26-060 Checiny

tel. 41 3154171, 531 433 809

Zaraz przy wejSciu do Parku Etnograficznego w Tokarni
znajduje sie Karczma, ktéra juz samym wygladem kusi i zaprasza na
typowo chtopskie jadto. Trudno sie oprze¢ zapachom dobiegajacym

z kuchni serwujgcej tradycyjne dania. Karczma czesto bierze udziat

w kiermaszach i rodzinnych piknikach organizowanych na terenie
skansenu, popularyzujgcych $wietokrzyskie dziedzictwo kulturowe i kulinarne. Ma bezposredni kontakt

z miejscowymi rolnikami, u ktérych zaopatruje sie w regionalne sktadniki niezbedne do przygotowania dan.
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BEST WESTERN “GRAND HOTEL” W KIELCACH

Piotr Dwurnik

ul. Sienkiewicza 78

25-501 Kielce

tel. 41 365 50 00

e-mail: hotel@grandhotelkielce.pl
www.grandhotelkielce.pl

Best Western Grand Hotel posiada 151 luksusowo wyposazonych
pokoi, najwieksze w regionie centrum konferencyjne, kawiarnie
,Klimt” i restauracje: ,Victoria” i ,Oranzeria”. Szef kuchni, rodowity

kielczanin, dba o to, Zeby goscie przybywajacy z réznych stron kraju i

Swiata w restauracji ,Victoria” mieli okazje pozna¢ smak kuchni
Swietokrzyskiej. Potrawy regionalne przygotowywane sg z surowcéw pochodzacych z lokalnych gospodarstw i od
producentéw z wojewoddztwa Swietokrzyskiego. Wér6d oferowanych go$ciom potraw regionalnych jest zurek
Swietokrzyski, szarlotka sandomierska, karp smazony na masle oraz ge$ babci Leokadii. Ponadto podczas $niadan
podawane sg tu miody regionalne, lokalne wedliny, pieczone i wedzone miesa, nabiat z lokalnych mleczarni oraz

pieczywo na zakwasie.

HOTEL ,STODOLKA” W CMINSKU, GM. MIEDZIANA GORA

Jarostaw Laczkiewicz

ul. Swietokrzyska 89
Cminsk

26-085 Miedziana Gora
tel. 41 347 55 00

e-mail: hotel@stodolka.pl
www.stodolka.pl

Hotel ,Stodétka” oferuje 80 miejsc noclegowych w 27
eleganckich pokojach, z ktérych 9 to luksusowe apartamenty.

Dania serwowane w hotelowej restauracji to tradycyjne

staropolskie specjaty w nowoczesnej interpretacji szefa kuchni.
Sa one kwintesencja tego, co najlepsze w Swietokrzyskiej kuchni
regionalnej. Uzywane do ich produkcji surowce pochodza od regionalnych $wietokrzyskich dostawcéw, co
zapewnia ich wysoka jako$¢ oraz doskonaty smak. Specjalnos$cig restauracji jest zalewajka swietokrzyska,

kaczka z jabtkami i Zurawinami, a takze wySmienite pierogi z kaszankgq.

HOTEL ,,POD SWIERKIEM” W BUSKU-ZDROJU

Tadeusz Ura

ul. Warynskiego 38

28-100 Busko-Zdroj

tel. 41 378 14 64

e-mail: hotelura@realnet.pl
www.hotelura.eu

Hotel ,Pod Swierkiem” polozony jest w sasiedztwie
malowniczego kompleksu uzdrowiskowego w Busku Zdroju. Tradycje

gastronomiczne rodziny wtasciciela hotelu pochodza z lat 20-tych XX

wieku. Od tamtego czasu po dzien dzisiejszy obowigzuje receptura
kuchni polskiej, oparta na produktach regionalnych. ZnaleZ¢ tu mozna potrawy, ktére przygotowane sa
z prawdziwych peretek ziemi $wietokrzyskiej: fasoli korczynskiej, $liwki szydtowskiej czy truskawki buskiej

faworytki.
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HOTEL ,DWOREK KORYTKOW” W KORYTKOWIE, GM. GOWARCZOW

Marzena Proszowska

Korytkow 57

26-225 Gowarczow

tel. 48 672 41 31, 698 448 653

e-mail: biuro@dworekkorytkow.com.pl

www.dworekkorytkow.pl

Dworek Korytkéw miesci w sobie kameralny hotel (zapewniajacy

dwadzie$cia sze$¢ komfortowych miejsc noclegowych o wysokim
standardzie) oraz wykwintng restauracje, ktéra oferuje swoim
gosciom wspaniate potrawy kuchni regionalnej. Dzieki przepisom
dawnych kucharzy dworskich w Korytkowie oraz gospodyn
domowych zapisanych w ,babcinych zeszytach” kucharze w restauracji moga dzi$§ odkrywaé naturalne potrawy,
zaré6wno te wykwintne, jaki i te proste, bedace kwintesencja dobrego smaku. Nigdy nie wiadomo czym zachwyci sie

klient, dlatego w naszej restauracji proponujemy zréznicowany jadtospis regionalnej kuchni dworskiej i chtopskie;j.

HOTEL ,TECZOWY MLYN” W KIELCACH

Anna Ciotak

ul. Zaktadowa 4

25-670 Kielce

tel. 41 335 21 00

e-mail: info@teczowy.com
www.teczowy.com

Hotel ,Teczowy Miyn” jest nowoczesnym hotelem 4-
gwiazdkowym potozonym w bezposrednim sgsiedztwie Targéw
Kielce. Posiada 100 pokoi jedno- i dwuosobowych oraz 5 sal

konferencyjnych i sale VIP. Dzieki mobilnym $cianom uktad sal

mozna dostosowaé¢ do potrzeb gosci i zorganizowac szkolenie lub
bankiet nawet dla 250 osdb. Restauracja Paleta w Hotelu Teczowy Mtyn zaprasza na wykwintne dania podane z pasja
i elegancjg. Tu smaki 13czg sie z barwami tworzac niezapomniane kompozycje kulinarne. Wazna czescia menu s3
dania kuchni regionalnej. Szczegoélnie godne uwagi sg dragoty, czyli pierogi z bobem z dodatkiem czosnku podane z
sosem pietruszkowym oraz mecybuty, czyli wiejskie pyzy z nadzieniem miesnym, z okrasa z boczku wedzonego i

cebulki. Do wytworzenia potraw regionalnych uzywane sg sktadniki pochodzace od lokalnych dostawcow.

HOTEL ,STANGRET” W KIELCACH

Stawomir Pomiankowski

ul. Kusocinskiego 51

25-430 Kielce

tel. 41 361 34 94

e-mail: hotel_stangret@tlen.pl
www.stangret-kielce.pl

Restauracja Stangret istnieje od 2003 roku. Lokal potoZony jest w
kompleksie lesnym i kieruje do swych klientéw bogata i zr6znicowang
oferte konsumpcyjna. Jednoczesnie pozostawia do dyspozycji rozlegty

teren otoczony lasem z licznymi atrakcjami: Mini ZOO, przejazdzki

meleksem, urzadzenia rekreacyjno-rozrywkowe dla dzieci i

dorostych. Restauracja proponuje szeroka game potraw, wsrdd ktérych szczegélnym uznaniem gosci ciesza sie zupa

grzybowa Stangret i przysmak $wietokrzyski.
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PALAC LAZIENKOWSKI W STASZOWIE

Dorota Chatonska

ul. Lazienkowska 8

28-200 Staszow

Tel. 600 268 859

e-mail: palac.lazienkowski@gmail.com
www.palaclazienkowski.com

Patac tLazienkowski istnieje od 2005 roku i jest jednym z
najlepszych doméw weselnych w wojewo6dztwie $wietokrzyskim.

Wysokiej jako$ci ustugi oferowane przez Patac Lazienkowski oraz

bogate doswiadczenie wyrdzniaja go na tle konkurencji i sa
gwarantem powodzenia. Nasza specjalnos$cia sa pierogi robione z cienkiego ciasta z farszem z najlepszych sktadnikow.
Na zyczenie pierogi s odsmazane lub serwowane z zasmazka z cebulki i bekonu, sosem pomidorowym, jogurtowym,
a pierogi na stodko - z sosem owocowym lub czekoladowym i bitg $mietana. Patac Lazienkowski moze poszczycic sie
az dwudziestoma rodzajami pierogéw wytwarzanych recznie przez kucharzy z wieloletnim do$wiadczeniem,
ukazujgcymi szeroki przekréj smakow. Sa one wytwarzane z najwyzszej jakosci sktadnikéw, poczawszy od najlepsze;j
jakosci maki, zéttek jaj kurzych od kur wiejskich, po tradycyjne przyprawy. Produkty takie jak $liwka suszona, kasza
gryczana, kapusta kiszona, ziemniaki, pieczarki, ser biaty czy mieso kupowane s3 bezposrednio od rolnikéw.
Doceniajgc bogactwo okolicznych laséw, wlasciciele sami zbieraja grzyby i susza je we wiasnych suszarniach. Baza

sezonowych pierogéw sa swieze petnowarto$ciowe owoce z okolicznych pdl, sadéw i lasow.

KARCZMA IZBA DOBREGO SMAKU W HUCIE SZKLANE], GM. BIELINY

Anna Lubek

Huta Szklana 36

26-004 Bieliny

tel. 41 260 81 56

e-mail: dyrekcja@osadasredniowieczna.eu
www.osadasredniowieczna.eu

Karczma Izba Dobrego Smaku jest jednym z obiektéw powstatych

w ramach Centrum Tradycji iTurystyki Gér Swietokrzyskich.

Znajduje sie ona przy Osadzie Sredniowiecznej w Hucie Szklanej i

powstata w 2011 roku. Na gosci Izby Dobrego Smaku czekaja:

klimatyczna salka konferencyjna, a wkrétce réwniez mozliwosé
skorzystania z noclegu w dwdéch pokojach dwuosobowych, ktére urzadzono na poddaszu. W menu kréluja tradycyjne
potrawy: zalewajka, zarzucajka, smalec, a takze placki ziemniaczane, oraz sezonowo $wieze ziemniaki ze zsiadtym

mlekiem i koktajl z truskawka bieliniska w roli gtéwnej, ktore cieszg sie niestabngcg popularnoscig wsréd turystow.



SKLEPY

SKLEP ,AZE” W KIELCACH

vwvo$¢C NATURALNA

Karolina Smiech - o Wy s 1l
ul. Koéciuszki 14 ek,

25-310 Kielce , \ﬁ%ﬁ"

tel. 606 263 528, 600 697 817 L

|2V il JeA
e-mail: aze.kielce@gmail.com ikzfans

www.twojeaze.com

Sklep ,AZE” od kilkunastu lat oferuje klientom atestowana

zywno$¢ ekologiczng. Szeroki asortyment produktéw obejmuje

miedzy innymi owoce i warzywa wyprodukowane w gospodarstwach
ekologicznych, nabiat i wedliny ekologiczne, pieczywo na zakwasie, produkty dla diabetykéw, soki, przetwory. Na
sklepowych poétkach mozna znalez¢ mozna réwniez artykuty spozywcze wyprodukowane przez cztonkdw Sieci

Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.

PPHU BOJEK - GOSPODARSTWO, PRZETWORSTWO W JACENTOWIE GM. SADOWIE I SKLEP Z
ZYWNOSCIA EKOLOGICZNA W OSTROWCU SW.
Czestawa i Roman Bojek

Al. Jana Pawta I1 7

27-400 Ostrowiec Swietokrzyski . -
tel. 516 710 108 - | 3 E oy -

e-mail: roman.bojek@neostrada.pl =3 ";1 T TRt | T

wgi‘gum'
el

PPHU ,Bio Bojek” to firma zajmujgca sie produkcja suszu
warzywnego i owocowego oraz przetworéw i kiszonek wedtug

tradycyjnego procesu technologicznego. Surowce do ich produkcji

pochodza przede wszystkim z gospodarstwa ekologicznego
wlascicieli firmy - panstwa Czestawy i Romana Bojkéw. Swoje
produkty panstwo Bojek sprzedaja w sklepie z zywnoscia naturalng w Ostrowcu Swietokrzyskim obok wielu innych

przysmakéw pochodzacych od producentéw z Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.

SKLEP ,ZRODLO SMAKOW” W KIELCACH
Beata Janik-Guzy
Starowapiennikowa 39H
25-112 Kielce
tel. 665 055 173
zrodlosmakow@02.pl

Sklep ,Zrédto Smakéw” to miejsce, ktére pozwala przeniesé sie z
powrotem do $wiata, gdzie jedzenie jest smaczne i zdrowe, ma
kuszacy zapach, apetyczny wyglad i sprawia wielka przyjemnos¢.
Proponuje produkty, ktére powstaja z wykorzystaniem tradycyjnych

receptur, bez zbednych dodatkéw chemicznych. Cze$¢ oferty sklepu

to certyfikowana zywno$¢ ekologiczna. Promuje zdrowa, polska zywno$¢ z matych gospodarstw rolnych i rodzinnych
przetworni. Wiele smakotlykéw, ktére mozna tam znalez¢, wyprodukowali cztonkowie Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie, laureaci lokalnych i ogélnopolskich konkurséw kulinarnych. To najlepsza gwarancja jakosci

sprzedawanych tam produktéw.



